wuntermieter im Kuchenschrank®
Schadlinge in Lebensmitteln”
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Spatestens seit biologische Lebensmittel boomen, haben auch Vorratsschadlinge in
Privathaushalten wieder zugenommen.. Wie gelangen die Lebensmittelmotten,
Brotkafer und andere Schadorganismen” in unsere 'Hauser? Welches sind die
gefahrlichsten Hygieneschadlinge in unseren Kiichen? Bieten penible Sauberkeit bzw.
chemische Reinigungsmittel wirklich Schutz wvor einem- Schadlingsbefall? Wie kann
man einen Befall vermeiden? Wissenschaftlich fundierte Antworten auf diese Fragen
und laienverstandliche Tipps im _Umgang mit Vorratsschadlingen sind Inhalte dieses
Vortrages.

(Vortrag Oktober 2012 in dem Museum inatura — Erlebnis Naturschau Dornbirn,
Jahngasse 9, in Dornbirn — Osterreich)
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Historie Menschen und Arthropoden
— eine >10.000 Jahre wéahrende Gememsehaf‘t -

Schadlinge folgten den Menschen um den gesamten\srdball SEIt\SIe Ihre
urspringliche Heimat in Studost Afrika verlieBen und leben gemeinsam mit dem
Menschen seit er vor mehr als 10.000 Jahren begann sesshaft Zu werden.
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1]_evinson and Levmson 1990 Bodenhelmer 1928



Urspringlicher Lebensraum haufiger
Vorratsschadlmge
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Baumhohlen, Verstecke Vogelnester
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Kornkéafer §

Samenmotte



Weltweite Verschleppung von Schédlingen
durch den Handel und Tﬂurismlﬂs se ~1950

Reise der Insekten nach Europa per Sg:hn‘f EfsenEghrﬁ’md Flugzeug
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\Vorrate:

Definitionen

e

Fir die Erndhrung von Mensch und/oder Tier oder zu anderweitiger
Verwendung bestimmte Produkte pflanzlichen oder tierischen
Ursprungs in dem Zeitraum zwischen Ernte bzw.. Schiachtung und
Endverbraucher

Obligate Vorratsschadlinge:

Organismen, die " ihre “gesamte . Entwicklung auf bzw. In
gelagerten Vorréten verbringen und diese durch-Fra zerstéren, durch
Kontamination' ~ mit -~‘Kot, Haaren, Insektenhduten  oder
Krankheitserregern unbrauchbar -machen sowie durch Abgabe von
Stoffwechselwasser | anderen -Organismen eine Lebensgrundlage
bieten.

Fakultative'\VVorratsschadlinge:

Diese Arten nutzen Vorrate zwar zeitweilig als Nahrungsquelle, sie
sind aber nicht auf diesen Lebensraum angewiesen.



Vorratsschutz

\orratsliger Landwirtschaftliche
Genossenschaf’ten Betrlebe Xﬁerhaltungl)

Lebensmlttelbetrlebe> EECANS\"A .
’/; f Cy) Lagerung und \ertrieb

Gastronomie O Prlvat/haushalte fertiger Produkte
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Dorrobstmotte =~
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interpunctella




Durch Dorrobstmotten befallene Waren
R : s

.
C X %




~Ven DﬁfmbStTﬂOt befallener Kot

e "

,,,,,,,




Entwicklungsstadien der Ddrrobstmotte im
Nahrungssubstrat <\~

Larve + Gespinst

Frisch eingesponnene
Puppe



Verpuppungsorte der Dﬁrmbstn“@te

-
Spalten und vorgebohrte Locher in Einricht n) (Mo e{ﬁund
technische Gerate) sowie In Hohlraumgn)dew eIIRa

r il r/

: »
S » -
~4. .
. ‘e »
L3 A .‘t\_' x 3 b 20 TR0
. vl : -
15 . . ) VA . -
'/ 3 / . .: ﬁl} ' -
£ / - . e N . 4
v, -.:‘:. X Frms b 2t ‘
/ E fos e ¢! i
I oy *3 i ! -
;xi _A!"‘ L g :LX«- \ -~ . -
S| ’.'}: ‘ f . e .
A “
- N . B
§ N [ oot
3 .1'; !
Ly o
: l - B i
Nl il s
R ! s 5
> vy Sl
s -~ Ll
\ e e ' 5
-y - -
~



Verpuppungsorte der
Dérrobstmottenlarven
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Weitere an Vorraten schadliche Mottenarten

SpeiChermotfe Ephestia elutella ‘Samenmotte Hoffmﬁnnophila pseudospretella
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Die Kleidermotte (Tmea brssi&el!a)
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Die Art benotigt keratinhaltige Substanzen RN
tierischer Herkunft als Nahrung und entwmkelt e
sich in Wolle, Fellen Naturwolltepplchen\ usw.



”?am‘ dek Kormn ernahrén, sich
den Inhaltsstoffen ‘des Weins, die in den
Korken eindringen. Durch dig Gan dg

gelangt Luft von aufen an den
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Schaden durch Korkmotten




Nahrungsspektrum des Brotkéafers

Salzteigmodelle
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whiskas
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Tabakkéfer L asioderma serricorne
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Reismehlkafer
Tribolium confusum

Entwicklung aufSerhaIb
derGetreldeko'- er



Bohnenkafer (Acanthoscelides obtectus) werden
nicht selten mit Bohnen eingeschleppt.
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Kornkéafer und Reiskafer, zwei typische
Schédlinge in Getreideldgern -

Kornkafer > - c Reiskafer
Sitophilus granarius AN Sitophilus oryzae
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Kor-nkafer-befall m einem Kémerklssen
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Wﬂllkrautbmten kéfer Anth renus verbaser

Die Arten bendtigen keratlnhaltlge Substanzen tierischer Herkunft als
Nahrung und entwmkelt/smh n Wolle Fellen Naturwollteppichen usw.




Befall eines Naturwollteppichs durch
Speckkafer




Vorratsschadlinge - Befallsursachen
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Mangelnde Kontrolle: - durch den Hersteller-
- durch den Lieferanten
- durch den Einzelhandler

Endverbraucher: - falsche L.agerung
.~ -zu hohe Temperatur bzw. Luftfeuchtigkeit
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Ungeniligende Hygiene:/ Produktreste unter den Regalen
und in Verarbeitungsmaschinen

Vorhandene Verpuppungsorte::
Preisschienen Ritzen
Verpackungen offene Fugen
etwaige Hohlraume Wellpappen



Bedeutung der Essigfliegen (Gattung
Drosophila) in Prlvathaushalten




| Eilablage durch |
/ Fruchtfliegen auf
~ Uberreifem Gemdise




Larve der
Fruchtfliege

Puparien der
Fruchtfliege



Goldfliegen als Ubertréger von pathogenen Keimen




Schmeil3fliege — Calliphora vicina

Schmeilfliegen enwickeln sich an Aas. In Ki e'gen kbnneﬁ die
und Kése ablegen

Weibchen die Eier auch an Fleisch, Wurstware




Mottenfliegen Psychodidae
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Mﬂttenﬂi"égen entyvi’ékeln sich in Abflussen
vor allem in Sanitatbereichen



Rechtliche Rahmenbedingungen

Bekampfungsmalnahmen gegen Schadlinge und die Vermeidung der Kontamination
von Lebensmitteln durch pathogene Keime werden durch die folgenden Verordnungen
und Gesetze in der jeweils aktuellen Fassung geregelt: '
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VO EG 852/2004 = Lebensmittelhygiene-Verordnyng'

VO EG 178/2002 = Festlegung der allgemeinen Grundsatze und Anforderungen
des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europaischen
Behorde fur Lebensmlttelsmherhelt und zur Festlegung von
Verfahren zur Lebensmittelsicherheit
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LFGB = \ Léb/ensmi,ttel-, Bedarfsgegenstande- und
Futtermittelgesetzbuch

LMHV = Lebensmittelhygieneverordnung

DIN 10523 = Lebensmittelhygiene — Schadlingsbekampfung im

Lebensmittelbereich

Gemall VO EG 178/2002 und LFGB durfen die Nahrungsmittel, deren Qualitat durch
Faulnis, Geruch oder andere Faktoren beeintrachtigt sind, nicht in Verkehr gebracht
werden. Auch die Verpackung zahlt als Lebensmittel!



Geeignete Lebensmittelverpaekungen

Die Lagerung von Lebensmitteln muss in dICh\’[ scﬁlleﬁgr@en
Verpackungen erfolgen.

Geelgnete\%ehalter \
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Eilarven der Dorrobstmotte konnen durghme Offnungen
der Deckel in dle\Desen emdrmgen




Befall durch Dorrobstmotten aufgrund
undichter Schweilndhte
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Fazit

Vorratsschadlinge kbnnen auch in den saubersten Kuchen
vorkommen. /

Vermeidung von Schaden durch Vorratsschadlinge:
Lagerung empfindlicher'Nahrungsmittel'in dicht
schliel}enden Behaltern -

Regelmalige Kontrdlle gelagerter Lebensmittel

Abtotung eines evtl. Befalls durch Lagerung im
Gefrierschrank

Durchsieben fein gemahlener Lebensmittel und Gewdrze

Einbauktchen: RegelméBige Reinigung der Hohlrdume hinter
Verblendungen und unter elektrischen Geréaten.



Vielen Dank -
fur Ihre
Aufmerksaﬁsﬁ(eix




